MENU II WIOSENNEGO BALU ABSOLWENTA

Danie główne

Wykwintna pieczeń 

podana w sosie z kluseczkami śląskimi 

i modrą kapustą

Deser

tort 

ciasteczka cocktailowe

kompozycje owoców

Przekąski zimne

Śledzik w oleju z cebulką

Wybór mięs pieczystych

Mix sałatek podanych w naleśnikach

Jajko garnirowane na sałatce

Galantyna drobiowa

Dania gorące

Barszcz z kołdunami

Napoje

Uroczysta lampka szampana  

Woda mineralna z cytrynką

